
BEM VINDO.



RÚSTICA
Nossa campeã em vendas! 

Batata rústica coberta com costela bovina desfiada, 

molho de queijo da casa e sour cream.    $69

COXINHA CREMOSA
Quem pede não se arrepende! Ela não tem massa, 

5 deliciosas coxinhas cremosas, feitas com creme 

de frango desfiado com requeijão e empanadas 

na panko. Acompanha molho especial. $51

CROQUETE DE COSTELA
Carne pura, sem massa! 

5 deliciosos croquetes de costela bovina 

desfiada, muito bem temperados, 

e acompanha molho especial. $51

SALADA
Estilo caesar Villa, Mix de folhas,  

frango grelhado, tomate-cereja, torradinhas,

molho caesar e uma nuvem de parmesão. $53

TORRESMO VILLA
O melhor de Minas não poderia faltar em 

nosso cardápio, torresmo com mandioca frita. 

Acompanha molho de pimenta da casa. $69

BATATA FRITA VILLA
Clássico! Agora de uma forma diferente, batata frita, 

pedaços de bacon, creme de cheddar e molho especial. $53

Entradas



bURGUER
SMASH VILLA 
Amassado na chapa! Dois Smash, cheddar, 
Bacon, alface, tomate, cebola caramelizada, 
batatas fritas e molho especial.   $56

X-BURGER
Clássico! Burger, american cheese, 
molho especial e batatas fritas.   $45

VEGETARIANO
Burger feito na casa: brócolis, couve-flor, 
cream cheese e gorgonzola, empanado 
na panko, cremoso, molho especial, alface, 
tomate, pão de brioche e fritas.   $56

COALHO-TOSCANA BURGER 
Burger grelhado, queijo coalho chapeado, 
mel, linguiça toscana fatiada, vinagrete, 
maionese de picles no pão brioche. 
Acompanha fritas.   $58

THE RAMOS AMERICA
Burger, Cheddar, barbecue, bacon, 
alface, tomate, cebola, molho, pão brioche, 
batatas fritas e molho especial.    $58

SUPER CHEDDAR BACON 
Burger, creme cheddar, farofa de bacon, 
queijo prato, batatas fritas e molho especial.    $58

MR. CRISPY 
Burger, queijo prato, geleia de bacon artesanal, 
cebola crispy crocante, maionese de alho 
e  batatas fritas.   $56

X-SALADA 
Burger, american cheese, alface, tomate, 
cebola, fritas e molho especial.   $49

COSTELA
Costela desfiada, muçarela, 
alface, tomate, pão francês e rústica.  $54

FILET MIGNON 
Deliciosa baguete com parmesão chapeado 
com manteiga, molho especial, rúcula, 
tomate fresco, filet mignon grelhado, 
queijo muçarela e fritas.  $58

TEXAS CHEDDAR 
Burger, Cheddar, Bacon, cebola caramelizada,
molho, pão australiano, batatas fritas 
e molho especial.   $55

Salada                   $ 5
Bacon                    $ 7
Ovo                         $ 5
Cheddar               $ 9

Picles                                 $ 5
Batata rústica              $ 14
Batata Frita                   $ 14

Molho Especial        $ 5
Hambúrguer             $ 14

ACRÉSCIMO



Pratos

ACRÉSCIMO

Arroz branco                  $ 10
Arroz Biro-Biro            $ 14
Feijão                                  $ 8

Legumes grelhados         $ 14
Mandioca frita                   $ 14
Salada                                     $ 52
Batata frita                           $ 14

Batata rústica     $ 14
Tutu de feijão      $ 14
Pão francês          $ 3

COSTELA NO BAFO
Lentamente assada por horas, 
super macia e saborosa, acompanha
farofa, vinagrete, cebola assada, torradinha, 
arroz e mandioca frita.    $182

THE ESPECIAL RAMOS 
“O CHURRASCO”
Perfeita para jantar ou petiscar, 
chapa de linguiça toscana grelhada, 
frango assado, bife de chorizo, 
cebola, farofa, vinagrete, arroz 
e batata rústica.    $159

THE VILLA RIBS 
Clássica da casa!
Costela suína lentamente assada, 
molho barbecue, farofa, vinagrete,
arroz branco e batata rústica.    $162

Para compartilhar, 2 a 3 pessoas

FILET MIGNON 
Filet mignon grelhado, coberto por 
um delicioso creme de queijo, farofa, 
vinagrete, torradinha, arroz e 
batata rústica.  $186

PARMEGIANA VILLA
Parmegiana de filé mignon, 
molho de tomate artesanal, 
arroz branco e fritas.    $164

BIFE DE CHORIZO
Bife de Chorizo grelhado (CONTRA FILÉ), 
acompanha, farofa, vinagrete, 
mandioca frita, batata frita coberta com 
queijo e bacon e molho 
Barbecue da casa.   $178



Prato individual

ACRÉSCIMO

Arroz branco                  $ 10
Arroz Biro-Biro            $ 14
Feijão                                  $ 8

Legumes grelhados         $ 14
Mandioca frita                   $ 14
Salada                                     $ 52
Batata frita                           $ 14

Batata rústica     $ 14
Tutu de feijão      $ 14
Batata assada     $ 16
Pão francês           $ 3

RISOTO, você escolhe: 
Gorgonzola ou Siciliano 
Escolha seu acompanhamento: 
Bife de chorizo, salmão ou filé mignon.  $89

TALHARIM
Você escolhe: molho italiano ou  queijo.
Escolha seu acompanhamento:
bife de chorizo, salmão ou filé mignon.  $76

CHORIZO
Bife de chorizo feito na churrasqueira, 
arroz biro-biro, batata palha artesanal, 
mix de legumes, molho vinagrete da casa.   $74

FRANGO
Filé de sobrecoxa suculento, molho rústico 
de tomates frescos, arroz branco,
mix de legumes assados e 
salada com mix de folhas.   $59

PARMEGIANA
Filé mignon, molho de tomate artesanal, 
muçarela, arroz e fritas.   $82

SALMÃO
Salmão com legumes assado no azeite 
e arroz com ervas.   $82

RIBS
Costela de porco levemente assada, 
com molho BBQ, acompanha uma deliciosa 
batata assada recheada com mix de queijos, 
bacon e alho frito.   $64

FILÉ MIGNON PIAMONTESE
Medalhão de filé grelhado com molho 
madeira e arroz piamontese.   $89



sobremesas

Refri lata                                $ 8
Refri 600 ml/ H2O          $ 10
Café expresso                     $ 6,90

Coca Ks $ 7
Água 500 ml                           $ 5
Limonada Suiça $ 14
Suco com leite                        $ 14

Suco de laranja 
com morango                     $ 14
Jarra suco laranja            $ 38
Energético                            $ 14

BANOFFEE VILLA 
Uma combinação irresistível de sabores:
base crocante de bolacha com manteiga e nozes, 
recheio generoso de doce de leite artesanal, camadas de 
banana fresca e chantilly com nata. Finalizada com 
raspas de chocolate e um toque de canela, essa 
sobremesa clássica ganha um toque especial 
e caseiro. Simplesmente apaixonante.    $32

BANANA SPLIT
Clássico! Banana, farofa doce da casa, 
cocada cremosa, sorvete de creme, chantilly, 
morango e calda de caramelo salgado artesanal.    $36

SUMMER VILLA
Sorvete, farofa doce, morango 
e calda de chocolate.   $36

Bebidas

Campari                                      $ 15
Rum Bacardi                            $ 15
Tequila                                         $ 23
Vodka Absolut $ 23
Jagermeister $ 27

Vodka Smirnoff                   $ 13
Whisky Black Label $ 26
Whisky Red Label $ 19
Licor                                            $ 43
Cointreau                                 $ 25

Whisky Jack Daniels     $ 25
Whisky Jack Honey $ 25
Whisky Jack Fire             $ 25
Whisky Jack Apple         $ 25

Dose

Salinas                                       $ 11
Boazinha                                  $ 11
Seleta                                         $ 11
Sagatiba                                   $ 11

Cachaça do salto – Extrema MG                                                   $12
Amarela ou Prata

Quinta das castanheiras – Camanducaia - MG                   $12
Carvalho Francês – Amburana - Prata

Cachaça

PETIT GATEAU
Bolo de chocolate com 
sorvete de creme.   $34

PUDIM
O melhor de minas, 
delicioso pudim de leite feito
na casa.   $12

SUCOS: Abacaxi, Abacaxi com Hortelã, Acerola, Melancia, Maracujá, Laranja, Limão e Morango.   $ 12



Drinks & drinks

DRY MARTINI
Drink feito com gin e vermute, 
decorado com azeitonas 
ou casca de limão.    $36

NEGRONI
Marcante mistura de Gin, 
Campari e Vermut Rosso  $40

MARGARITA
Drink com Cointreau, Tequila, 
suco de Limão e uma borda de Sal. $46

SEXY ON THE BEACH
Mistura de Vodka, licor de pêssego, 
suco de laranja e xarope de groselha    $39

LAGOA AZUL
Vodka, Curaçau Blue, suco de limão
e soda limonada     $39

TEQUILA SUNRISE
Tequila, suco de laranja e xarope 
de frutas vermelhas.     $46

MOSCOW MULE
Vodka, açúcar, suco de limão
e espuma de gengibre.     $39

PINA COLADA
Rum, leite de coco, abacaxi, 
açúcar e gelo.   $39

ESPANHOLA
Mistura de vinho tinto suave, 
leite condensado, abacaxi ou 
morango.   $36

MOJITO
Rum, limão, hortelã 
e água com gás    $39

AZURE GIN
Curaçau blue, leite condensado, 
gin, gelo, espuma de limão siciliano 
e chantilly.    $42

Drinks 
sem Álcool

YELLOW SUN
Maracujá, Limão, hortelã, 
sprite e xarope de maçã verde.  $34

PURPLE BEACH
Uva, hortelã, sprite e 
xarope de morango.   $34

RED SKY
Melancia, limão, hortelã, 
sprite ou água com gás.  $34

AZURE ZERO 
Xarope de curaçau, soda, suco de laranja, 
leite condensado, espuma de limão siciliano 
e chantilly.  $34



FESTIVAL DE CAIPIRINHAS! 
Aqui no Villa você pode montar 
sua Caipirinha, escolha o destilado, 
fruta e algo mais.

DESTILADOS
Vodka, Cachaça, Saque ou rum  

FRUTAS
Morango, Kiwi, Abacaxi, Melancia, 
Mexerica, Maracujá, Limão, Laranja,
Uva ou fruta da estação

ESPECIARIAS
Hortelã, Pimenta-dedo-de-moça, 
gengibre e especiarias.

CAIPIRINHAS $40

Drinks & drinks
Gin

BORA MONTAR O SEU 
BRAMBLEFOAM?

Gin e suco de limão já fazem parte 
do pacote, e você pode escolher

uma espuma e um xarope de sua 
preferência. Consulte o garçom

GIN TÔNICA 
Drink de Gin, Tônica, rodelas de 
limão ou laranja. $42

BRAMBLE FOAM VILLA
Gin, xarope de amora, suco de limão 
e espuma de morango. $49

GIN DO VILLA
Gin, Aperol, maracujá, xarope de 
açúcar e gengibre.   $48

Jack ... Jack Daniels
MARACUJACK
Jack Daniel´s, maracujá, xarope de açúcar, suco de Limão.    $48

MARACUJACK HONEY
Jack Daniel´s Honey, maracujá, xarope de açúcar e Sprite.    $48

HONEY LEMONADE
Jack Honey, suco de limão siciliano, sprite e gelo    $48



Cervejas

D.V. CATENA
Vinho Argentino (Consulte a uva disponível) $215

CIRCUS
Vinho Argentino (Consulte a uva disponível) $155

CORDERO DEL PIEL DE LOBO
Vinho Argentino (Consulte a uva disponível) $112

CASSILEIRO DEL DIABLO
Vinho Chileno (Consulte a uva disponível) $99

SANTA HELENA
Vinho Chileno (Consulte a uva disponível) $70

TRAPICHE
Vinho Argentino (Consulte a uva disponível) $90

Vinhos
ALAMOS
Vinho Argentino (Consulte a uva disponível) $150

ANUBIS
Vinho Argentino (Consulte a uva disponível) $120

GATO NEGRO
Vinho Chileno (Consulte a uva disponível) $74

SANTA CAROLINA
Vinho Chileno (Consulte a uva disponível) $95

RESERVADO
Vinho Chileno (Consulte a uva disponível) $70

Taça vinho suave ou seco $19

LONG NECK 
Heineken – Budweiser – Corona- Stella 

(sem-gluten) - Blue Moon $15

Heineken 600ml     $20

Budweiser 600ml  $18

Original 600ml    $18

Skol 600ml – Amstel 600ml   $17

Patagonia 740ml –

Weiss – IPA - Lager $30

Leopoldina 500ml  

IPA – Witbier      $38

Schornstein 500ml  

IPA – Witbier - Weiss      $38

Roleta Russa 500ml  

IPA – Weiss $35

Doktor brau 473ml 

Red ale – American IPA – New IPA    $38

Bragantina 500ml

Session IPA - Juicy IPA – Red IPA – Sour $38

Erdinger Weiss 500ml     $38

Lagunitas IPA 355 ml      $24

Mountain Brew 500ml 

Sour / ESB / Irish Stout - $42

Mountain Brew 500ml 

IPA / Wood Aged Ale / Scotch Ale - $44

Cerveja Villa Ramos

Lager 500ml    $36 – Session IPA 500ml    $40

Cervejas de Extrema


